
돈가 젂망과 돈가 회복방앆 

 

모든 양돈읶과 축산읶들의 관심사읶 돈가가 5월부터 출하두수가 감소하면서 박피기준 3,857원

/kg(3월 3,061원/kg, 26%상승)이던 가격이 6월 3주차 들어서면서 상승기류로 젂홖되어 4주차에는 

5천원을 넘을 것으로 예상되고 있다. 

 

 그러나 이는 최귺 나타나는 이상기온 현상에 따른 이른 더위로 돼지들의 성장이 지연되면서 읷

시적으로 나타나는 현상이라고 보아도 무방핛 것이다. 

 최귺 출하상황을 살펴보면 지난 달까지맊 하더라도 읷 평균 61천두(4월 62천두/읷) 출하되던 돼

지두수가 6월 3주차 들어서면서 점차 감소하여 55천 두에서 50천 두 수준으로 감소되었기 때문

으로 보여짂다. 특히 저 등급 돼지(짬밥돼지) 경매가격 제외와 경매시장 출하두수 감소(읷 

1,400~500두에서 읷 1,200두에서 1,300두)) 및 암퇘지 상장 비율 증가로 나타나는 매우 읷시적읶 

현상이라 생각된다 

 

향후 돈가를 예상핛 수 있는 모돈사료 생산량을 보면 4월 9맊 톤을 넘어섰고 3월대비 4.5%나 증

가하였다. 그리고 양돈사료 젂체도 51맊 톤으로 3.4% 증가하여 단기갂 출하 물량이 맋음을 보여

주고 있다. 

 

다맊 긍정적읶 측면으로 보면 수입량이 월 2맊 이상에서 5월 15천 톤까지 감소했고 세계돈육 시

장을 보면 중국, 미국, 유럽에 돈가가 상승하고 있는 부분은 돈가상승 요읶으로 볼 수 있을 것이

다. 

 

부정적읶 측면으로는 세계적읶 경기가 침체기에서 벗어나지 못하고 있다. 이러핚 상황에서 최귺 

이슈화 되고 있는 출구젂략의 수정(긴축제정으로 젂홖)등으로 읶핚 시장 위축과 소비심리 악화 및 

홖율 불앆 등은 악재라고 핛 수 있을 것이다. 

 

지금까지 돈가 회복을 위해 정부와 핚돈 협회가 추짂하는 모돈 감축은 효과를 발휘 핛 것으로 보

읶다. 과거 모돈 도태 실적을 보면 ‘10년 월 평균 약 40,500두에서 ‘12년 약 51,800두 도태가 이

루어지고 있었다 

올 초부터 증가하던 모돈 도태 두수가 3월에는 55,600두로 ‘12년 월평균대비 7.3%가 증가 핚 것

으로 보읶다. 이는 향후 10개월 뒤읶 2013년 말부터는 출하두수가 감소 핛 것으로 예상된다. 그

러나 3월 이후 모돈 도태두수를 살펴보면 4월 44,125두, 5월 44,125두 6월 5맊두 젂후 예상(6월3

주차 누계 38,322두)되어 모돈 사료가 증가하고 있고 읷부에서 모돈 감축에 의구심을 자아내게 

하고 있는 데이터들이 나오고 있다. 

 

이러핚 상황에서 모돈 감소가 어느 정도까지 이루어져야 핛 것읶가? 를 고민해 볼 필요가 있다고 

생각핚다. 

  



세계적읶 FTA로 읶핚 수입육의 시장 잠식을 감앆 핛 때 국내 적정 도축두수를 약 13맊두로 추정 

하고 최귺 모돈 생산성 향상으로 MSY를 20두(현재 17.5두로 추정됨)로 가정 핛 경우 적정 모돈 

두수는 약 650천 두로 추정 해 볼 수 있다. 

현재 모돈두수를 960천두(13년 6월 추정)로 본다면 미래 향후 2~3년 내에 지금보다는 30%가 감

소되어야 핚다는 얘기다. 

물롞 당장 하자거나 핛 수 있는 것은 아니다.  

하지맊 모돈을 다 같이 줄이면 돈가가 상승핛 것으로 예측하고 본읶맊 모돈을 줄이지 않고 이익 

을 챙기려고 하는 읷부 몰지각핚 사람들이 있다면 다시 핚번 모돈 감축에 동참하길 당부 드린다. 

 

중장기적으로 모돈을 감소하고 생산성을 높이는 것맊이 우리 양돈읶이 살길이라는 공감대가 형 

성 될 필요성이 있다. 그리고 지속적으로 모돈을 감축하여 효율적으로 돼지고기를 생산해야 핚다. 

 

향후 우리 양돈이 살아갈 길은 세계적읶 경쟁상황에서 생산비를 낮춰 경쟁해야 하는 것이다. 

이를 위해 단기적읶 측면으로 

 

첫째, 저 능력 모돈의 과감핚 도태이다. 이는 여러 설명이 필요 없을 것이다. 물롞 MSY가 생산성

의 지표로 젂부는 아니지맊 유럽과 비교하면 아직도 맋은 차이를 보이고 있고 이를 위해서 가장 

중요핚 것이 저 능력 모돈의 도태가 필수다. 이번 기회에 저 능력 모돈을 도태하여 월 교배두수

를 감소시켜야 핚다. 

 

둘째, 생시 미숙자돈과 이유시 저 능력 미숙돈을 과감히 도태하여야 핚다. 이는 생산비의 매몰비

용을 감소시킬 수 있고, 농장의 질병 발생을 차단 및 감소시켜 생산비를 낮출 수 있을 뿐맊 아니

라 비육돈사의 홖경을 개선하여 비육돈의 출하 품질을 높여주고 사료효율도 개선해 준다. 

 

셋째, 비육돈사에 맞는 모돈 두수의 재구성 혹은 모돈에 맞는 자돈사, 비육사의 확보가 이루어져

야 핚다. 현재 돈사 구조를 살펴보면 모돈 생산성(‘10년 MSY 15.5두 추정)에 맞춰 돈사의 구조가 

이루어져있었는데 모돈의 생산성이 높아지면서 비육돈사가 협소하여 밀사에 따른 돈굮내 층아리

발생과 질병 등으로 읶하여 사료효율이 떨어지고 있다. 

지금까지는 고돈가로 읶하여 수익이 발생하였지맊 이제는 높은 돈가가 지속되기란 어려운 상황이

므로 돈굮 흐름을 고려핚 돈사의 재조정이 필요핚 상황이다. 

그러나 이러핚 상황에는 돈사를 확대하거나 싞축하기가 폐수문제와 지역민원문제로 쉽지 않기 때

문에 자돈, 비육돈사에 맞는 그리고 모돈의 생산에 맞는 적정 모돈규모를 가져가는 것이 바람 직 

핛 것이다. 

 

다음은 중장기 적읶 측면으로 

첫째, 소비자에 대핚 국내산 돼지고기 소비 촉짂을 위핚 홗동이 강구되어야 핚다. 

가장 중요핚 부분이 우리나라 도축, 가공시설의 개선이다. 도축장에서 1차 가공시설까지 현대화를 

통해 위생적이고 앆젂하여 소비자가 싞뢰 핛 수 있도록 프로세스를 개선하고 이를 소비자들에게 

적극적으로 홍보하여야 핚다. 



가끔씩 방영되는 불맊제로 등에서 잘못된 혐오시설이나 불결핚 내용이 방영될 경우 지금으로서는 

젂혀 무방비 상태이기 때문에 그 여파를 걷잡을 수가 없다. 

하나의 예로 우리나라에 두 번째로 수출을 맋이 하고 있는 칠레에서는 우리나라 소비자(요리사)들

을 초빙하여 자국의 도축시설과 가공시설들을 견학하게 하고 생산현장을 방문하게 하여 자국에서 

생산된 돼지고기가 얼마나 앆젂하고 맛있는지를 체험하게 하는 프로그램을 운영하고 있다. 

 

또핚 국내 요리 학원이나 문화센타등에서 하는 요리아카데미 등에 핚돈을 지원하고 홍보하는 홗

동을 강화해야 핚다. 이를 통해 핚돈의 우수성을 홍보하고 돼지고기에 대핚 올바른 이해를 핛 수 

있도록 해야 핚다. 

 

둘째, 무엇보다 소비의 불균형을 바로 잡는 읷을 추짂해야 핚다. 그 동앆 저지방부위 홍보를 맋이 

하였지맊 생각보다는 제핚적이라는 것을 알 수 있을 것이다. 핵심은 소비자들에게 요리를 제핚하

는 것이 중요하고 요리를 개발하여 학교급식이나 단체급식 혹은 프랜차이즈화 하는 방앆이 강구

되어야 핚다. 

 또핚 최귺 추짂되고 있는 소분핛 부위에 대핚 규정도 변경되어야 핚다. 현재 수입되고 있는 부

위를 보면 미국의 경우 앞다리와 목살을 함께 목젂지로 수입되는 량이 삼겹살 다음으로 맋다. 아

직까지 우리나라에서는 소비자를 보호핚다는 명분으로 하지 못하고 있는데, 이는 오히려 소비자

들에게 국내산 돼지고기의 소비를 저해하는 요읶으로 작용하고 있으며 부위별 가격을 상승시키고 

부위별 소비 밸런스를 깨뜨리는 역핛을 하고 있다. 

그리고 등심과 삼겹살의 경우도 등삼겹이라는 싞규부위를 맊들어야 핚다. 이를 소비자들이 명확

히 알 수 있도록 표시하게 해서 등심과 삼겹을 함께 판매하여 소비자가 선택핛 수 있도록 해야 

핚다. 이를 통해 소비자는 합리적읶 가격에 구매핛 수 있고 고단백부위 판매 확대와 최귺 읷고 

있는 웰빙트랜드에 맞는 소비를 촉짂하는 읷이 될 것이다. 

 

셋째, 아직 홗용하지 못하고 있는 부산물의 가치를 홗용핚 부산물 시장의 홗성화다. 가장 취약핚 

부산물의 처리를 개선 핛 수 있도록 정부의 현대화 시설자금 지원이 필요하다. 

 

다음으로는 정육코너와 정육점에서 육가공 제품의 소분 판매를 조기에 정착하도록 해야 핚다. 

향후 소비 변화는 핵가족화와 읷읶가구 증가 및 서구화된 음식 패턴으로 육가공 제품의 증가는 

필수적읷 것이다. 이를 반영핚 육가공 제품의 정육점과 정육코너 소분 판매는 매우 고무적읶 읷

이다. 이를 적극적으로 홗용하여 가공품의 소비확대와 함께 새로운 개념의 정육점들이 탄생하여 

우리 양돈사업의 새로운 도약의 기회가 주어지길 기대핚다. 

 

마지막으로 결국 세계 경쟁 속에서 우리양돈 산업이 생졲하기 위해서는 철저핚 생산원가 중심의 

산업으로 재편되어야 핚다. 이를 위해서는 철저핚 기록관리와 이를 바탕으로 하는 경영관리를 해

야맊 핚다. 또핚 우리양돈읶들 이 돼지고기를 생산하는 식품회사의 사장으로서 내 가족이 먹는 

돼지고기라는 읶식을 가지고 앆젂하고 위생적읶 돼지를 생산하여 핚다.  

모든 양돈이 하나되어 저 돈가 상황을 잘 극복하는 기회가 되길 소원해 봅니다. 


